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TUBER MELANOSPORUM 
 
 

Nom savant de la Truffe, sa culture dans le Tarn est environ de 
250 à 300 hectares, disséminés sur l'ensemble du département. 
 
 
Elle requiert un sol drainant avec calcaire assimilable et demande 
un PH proche de 8 (éviter les sols acides), préférer une terre 
douce, genre vieilles vignes ou terre à lapins, éviter les sols trop 
durs rétenteurs d'eau ou trop argileux. 
 
 
Cette filière est en plein développement : il existe un Syndicat des 
Trufficulteurs du Tarn, créé en 1972 et qui a une activité 
significative depuis 1992 avec ses 140 adhérents, il représente 11 
hectares. Les 250 restants sont des indépendants qui démarrent 
leur production (il faut compter de 5 à 10 ans pour obtenir une 
récolte). Les marchés de consommation tarnais sont 15 % 
restaurateurs, 40 % marché foire (la plus cotée est celle de 
Cordes, elle a lieu la deuxième semaine avant Noël et cela depuis 
10 ans. Elle sert avec d'autres marchés de référence de prix pour 
la cotation nationale en quantité et qualité. Elle se situe au 
deuxième rang en Midi Pyrénées, après le Tarn et Garonne et 
devance le Lot et l'Aveyron). La production nationale tourne autour 
des 20 tonnes, dont 2 tonnes pour le Sud Ouest, soit 10 %. La 
demande nationale est de 300 tonnes d'où une importation de 90 
% qui malheureusement est souvent francisée en passant les 
frontières. Pour les tarnais qui seraient intéressés par 
l'implantation d'une truffière et qui ont un sol adéquat, il faut 
savoir que des aides à la création existent et sont subventionnées 
par le Conseil Régional et le Conseil Général du Tarn à travers 
l'appui administratif de la Chambre d'Agriculture. Par ailleurs, il 
existe la Fédération de la Trufficulture qui a travers la station 
trufficole de Lamazère peut apporter une technicité gratuite et 
vous faire acheter en direct des plants qui seront contrôlés avant 
la mise en terre. 
Le prix de vente en 2006 sur les marchés contrôlés a été entre 
800 et 1000€ le kilo 
 
Pour tous renseignements : Chambre d'Agriculture, tél. 05 63 48 
83 83 et pour la Fédération : M. Bernard LABORIE, Tél. 06 21 21 
83 98. 
Une grande première du Château de Magrin, les 29 et 30 juillet, 
deux jours dédiés au PASTEL, au SAFRAN et à la TRUFFE avec 
des conférences et dégustations  06 12 76 18 00 
 Le 19 août récréations gourmandes à Gaillac avec les vignerons 
indépendants et les producteurs de terroir. Trufficulteurs et 
safraniers indépendants,feront des  dégustations .Un repas le  
midi est prévu sous la halle, place du griffoul 
Dates à retenir 
 
- Journée tarnaise le 10 août 2006 (Mazamet) 
-  Marché tarnais à Thoiry, les 21 et 22 octobre 2006 



 

-  Bal du Tarn et Paris : 
hôtel Mercure, le 18 
novembre 2006 

 

 
 
 
 

VIE DE L'ASSOCIATION 
 
JOURNEE TARNAISE DU 10AOUT 2006 
Cette année, elle aura lieu à Mazamet. Le rendez-vous est fixé à 9 H précises à l'Office du 
Tourisme, rue des Casernes, tél. 05 63 61 27 07 
9 H/10 H 15 
Visite guidée du musée "Mémoire du Catharisme Occitan" (groupe 1) 
Visite guidée du centre ville "Mazamet, au fil de la laine" (groupe 2) 
10 H 15/11 H 30 
Visite guidée du musée "Mémoire du Catharisme Occitan" (groupe 2) 
Visite guidée du centre ville "Mazamet, au fil de la laine" (groupe 1) 
 
Les visites terminées, nous nous rendrons certainement en Mairie pour un pot offert par la 
Municipalité. 
 
Ensuite, départ pour le restaurant "Le Chalet du Lac", Les Montagnès où nous pensons arriver vers 
13 H 30. 
 

MENU 
 

Assiette de canard 
(Magret fourré, pâté fourré, magret séché, gésiers) 

 
Gambas aux lardons flambées au vieil armagnac 

 
Pigeon sur canapé 

 
Assortiment de légumes 

 
Plateau de fromages 

 
Pèche Melba 

 
Vins de Gaillac 

 
Après le déjeuner, quartier libre possibilité de faire une promenade digestive autour du lac ou bien 
aller voir le Musée du jouet à Hautpoul,  
Prix de la journée : 45 € 
Inscription et règlement exclusivement auprès de M GALY, Gos de St-André, 81250 ST ANDRE, 
Tél. fax 05 63 55 94 47, portable 06 80 14 49 09. Impérativement avant le 1er août 2006. 
 
FELIBRE DE SCEAUX 
L'association TARN ET PARIS a largement participé aux fêtes félibréennes de Sceaux des 10 et 11 
juin où était accueilli M. Jacques MOUTET, nouveau capoulier du Félibrige, succédant à Pierre 
FABRE. A l'occasion du centième anniversaire de sa naissance, un vibrant hommage fut rendu à René 
NELLI.(1906-1982) Occitaniste convaincu historien du catharisme et admirateur des troubadours , 
sa thèse a pour sujet "L'érotique des Troubadours "qui sera couronné par l'académie Française 
(1974-1984).A la libération il participe à la création de l'Institut d'Estudis Occitants (I E O ) 



 
 

 

 

 

ECHOS du TARN 
 
 
 
 
SECURITE ROUTIERE 
Devant la persistance du nombre d'accidents sur les 
routes tarnaises : un accident corporel par jour, 1 tué 
tous les 5 jours, 1 jeune de moins de 25 ans tous les 15 
jours, 1360 excès de vitesse en 4 jours, 300 procès-verb 
aux par mois, le Préfet du Tarn a décidé à juste titre de 
frapper fort. 

François –Xavier Ceccaldi pour infléchir la courbe ainsi 
constatée n'hésitera pas à faire appel en accord avec le 
Préfet de région à des contrôles multiples et à 
l'installation ou à la remise en état des radars vandalisés. 
Puisse cette volonté affirmée obtenir les résultats 
escomptés.… 

 
CREATION A CASTRES D'UNE FORMATION D'INGENIEURS 
L'agglomération de Castres-Mazamet, principal pôle 
industriel et de recherche privée entre Toulouse, 
Montpellier et Barcelonne, au cœur d'un bassin de 150 
000 habitants, seule technopole de Midi-Pyrénées en 
dehors de Toulouse, constitue un site idéal pour le 
développement de cette formation, portée par le Centre 

Universitaire et de Recherche Jean-François 
Champollion qui délivrera les diplômes, bénéficie de 
l'appui des Laboratoires Pierre Fabre et d'autres 
industriels sans oublier l'Institut National Polytechnique 
et de l'Ecole des Mines d'Albi Carmaux.  

 
NOMMINATION 
Monseigneur Pontier, nommé archevèque de Marseille. 
Né à Lavaur le 1er mai 1943, Georges Pontier a grandi 
dans une famille bien connue des Vaurais. Après de 
brillantes études et de nombreux ministères, il fut le 
plus jeune évêque de France, lorsque Jean Paul II le 
nomma, en 1985, évêque de Digne...Appelé par Benoît XVI 
à la tête du Diocèse de Marseille, qui n'a pas la 
réputation d'être facile, il pourra donner toute la mesure 

de sa foi dans la simplicité, la franchjse et le choix de la 
pauvreté 
Coïncidence ou volonté délibéré du Vatican depuis 1985 
le diocèse de Marseille voit une succession 
d'Archevêques liés au Tarn car monseigneur Pontier 
succède a Monseigneur Coffy qui en a eu la charge 
jusqu'en 1995 et à monseigneur Pannafieu qui la suivi 
jusqu'à présent.  .  

 
UNE STELE POUR NOTRE GLORIEUX NAVIGATEUR 
Sur l'initiative de l'Association Lapérouse Albi-France et 
de Jacques Bodin, membre du CA, une stèle en hommage 
à Lapérouse a été inaugurée sur le sol de l'Ile Sakhaline 

commémorant l'exploration conduite par notre 
compatriote en 1787

UNE PLAQUE A LA MEMOIRE DE JEAN MOULIN 
Sur la proposition du Comité Départemental des 
Associations de la Résistance et de la Déportation, une 
nouvelle plaque a été dévoilée grâce à la municipalité 
d'Albi en présence de Mme Gaelle Féron, directrice du 

cabinet représentant le Préfet du Tarn, Pierre Costes 
conseiller municipal, Roland Foissac, représentant le 
Président du Conseil Général, Jean Coutouly, président 
du C.D.A.R.D. 

REAMENAGEMENT DE L'ESPACE APOLLO MICHEL BOURGUIGNON 
Cette opération nécessaire pour le confort des usagers 
et du personnel était nécessaire d'après l'exposé de 
Madame Suzanne Monteil, maire de Mazamet. La 
pérennité de cette structure a été délibérée au dernier 

conseil de la communauté d'agglomérations Castres 
Mazamet, en faveur des travaux nécessaires pour un 
montant de 300 000 

L'HOPITAL INTER-COMMUNAL CASTRES MAZAMET 
L'hôpital inter communal Castres Mazamet est enfin sur 
le point de commencer. Ce maillon indispensable dans le 

dispositif de santé dans le sud du département, selon M. 

échos du tarn 



 
 

 

Jean Louis Dardé, devrait être livré en mars 2009, pour un montant prévisionnel de 147 millions d'euros 
 

LE "DESENCLAVEMENT DU TARN" SERAIT-IL EN BONNE VOIE ? 
Après la mise en service au printemps du détournement de Carmaux, l'inauguration de la rocade Nord-Ouest 
de Castres, constitue des avancées non négligeables qu'il convient de poursuivre activement. 
 

CORDES-SUR-CIEL : YVES THURIES DEVOILE TOUT… 
Cette saison 2006 voit un vent de nouveauté souffler sur les établissement du célèbre 3 fois Meilleur Ouvrier 
de France et étoilé Michelin. Au restaurant du Grand Ecuyer****,  les convives pourront désormais observer 
depuis la table toute l'élaboration de leurs plats en trilogie (3 entrées – trois plats – trois desserts) grâce à 
une large ouverture opérée dans les épais murs médiévaux qui donnent sur les cuisines. Avec un peu d'adresse, 
on pourra noter tous les secrets de cuisines de Damien Thuriès jeune chef émérite et filleul d'Yves Thuriès. A 
l'Hostellerie du Vieux Cordes***, ce sont 3 chambres qui viennent d'être entièrement refaites dont la suite 
avec marbre au sol, murs apparents du 13e siècle avec colombages en  bois, baignoire d'angle avec cascade, 
lucioles au plafond, plan et vasques en marbre… De quoi passer de très agréables moments de plaisir et de 
détente dans la romantique cité médiévale aux 7 Palais Gothiques Vénitiens. 
Le Grand Ecuyer**** Tél. 05 63 53 79 50 – Hostellerie du Vieux Cordes*** Tél. 05 63 53 79 20 
www.thuries.fr 
 
Les manifestations cordaises pour l'été sont à visiter sur notre site. www.tarnetparis.fr 
Ne pas oublier la fête de l'ail rose a Lautrec le vendredi 4 août et la fête des vins à Gaillac le 5 et 6 août 

UN GRAND CHEF CUISINIER FRANCAIS 
Bocuse et Troisgros, les grands cuisiniers français, à l’origine de la nouvelle cuisine doivent beaucoup à un 
castrais : Auguste Colombié. Contemporain de Jean Jaurès, avec qui il a partagé les idées d’une société 
nouvelle, Auguste Colombié s’est illustré dans l’art culinaire. « Grandissime chef » selon Maguelone Toussaint-
Somat, auteur de l’histoire de la cuisine bourgeoise. 
Auguste Colombié est né sur le bord de l’Agout, le 21 novembre 1845. Des textes font état d’une enfance 
malheureuse. On le retrouve à Bordeaux, il a 13 ans quand il entre en apprentissage, puis travaille au 
restaurant du Chapon fin. Son talent est vite reconnu et le voilà, honneur suprême en ces temps, « chef de 
cuisine » de plusieurs familles de l’aristocratie européenne. A partir de 1880, il s’installa à Paris où il fonda, 
avec plusieurs collègues, en1883, l’académie et l’école de cuisine. 
Sa carrière prend un nouveau cours vers 1890 «  en relation avec Jean Jaurés, Léon Gambetta, ou Jules 
Simon », il se lance dans un combat pour l’éducation populaire et le progrès social. 
Auguste Colombié a écrit de nombreux ouvrages qui ont fait l’objet d’une nouvelle édition (Lacour Editions) : - 
La nouvelle encyclopédie culinaire, en trois tomes - L’histoire du repas à travers les âges - Cuisine et pâtisserie 
bourgeoise - Eléments culinaires à l’usage des demoiselles. Ces livres sont disponibles à la librairie Siloé à 
Castres. 

LE PREMIER ROMAN DE SANDRA MARTIN 
Sandra Martin, 32 ans, est veilleuse de nuit dans une maison de retraite. Mais lorsqu’elle sort de son travail, 
elle s’évade dans sa passion, l’écriture. 
A 14 ans, elle commence à remplir un cahier de brouillon d’une histoire dont elle dresse les grandes lignes. En 
2001, elle reprend son manuscrit, le remanie après un travail de recherches documentaires et lui donne un 
titre « Les lueurs mortes ». Encouragée, elle se décide, en 2005, à l’envoyer à plusieurs maisons d’éditions. Les 
Editions Jouve à Paris lui donnent enfin sa chance. Nourrie par Victor Hugo et Emile Zola, elle aime les 
histoires puisées au sein même de la dure réalité des sociétés. Elle prépare un nouveau roman «  ce sera une 



 
 

 

peinture du monde dans 50 ans », confie Sandra « Les lueurs mortes » aux Editions Jouve est disponible à la 
maison de la presse de Lacaune, La Salvetat et Castres. 
 
 
 

LE JARDIN DES MARTELS A GIROUSSENS LABELLISE 
Le jardin des Martels vient d’obtenir, pour 5 ans, le label de « jardin remarquable » décerné par le directeur 
régional des affaires culturelles, pour ce jardin à l’anglaise s’étalant sur  35000 m². Le préfet de région a 
signé cette promulgation le 30 mars dernier. 
La famille Reynier, en créant ce magnifique jardin il y a 12 ans, a misé sur l’esthétique, la qualité, mais aussi 
l’esprit du jardin : La sérénité des lieux entre essences rares, île de lotus, mare aux canards, jardins en 
terrasse, bassin aux tortues et aux poissons, tunnel aux bambous et fougères arborescentes, pergolas, mini 
ferme animalisée et petits bouts de bois pour ne citer qu’eux. 
C’est aussi une gare pour le tortillard de Saint-Lieux-Les-Lavaur, ce qui autorise des ballades en famille entre 
jardin et rail à travers une campagne pittoresque. Depuis peu, le jardin des Martels adhère  à l’association 
« Tourisme et Patrimoine en Pays Occitan », qui permet de s’émerveiller devant 17 sites d’exception 
 
LES ANGES DU CIMETIERE 
 Laure Sanchez Vient de créer dans le Tarn une entreprise de nettoyage –entretien et fleurissement des 
tombes de nos chers disparus, cela toute l'année elle peut réaliser des interventions forfaitaires ou 
ponctuelles avec un compte rendu et photos  jointes ,elle peut aussi faire des recherches sur des sépultures 
oubliées   
Laure Sanchez-mikulaniec 81360 Saint Paul d'Arifat 06 63 23 60 51  les.anges.du.cimetiere81@wanadoo.fr 
 

CHEZ NOS AMIS
 
• Les Toulousains de Paris organisent, les 26 et 27 juillet, une escapade autour de l'inépuisable ville Rose qui 

vous séduira par quelques uns de ses monuments et dans un 2eme jour par la découverte des sites très 
particuliers :  le Musée de l'Art Campanaire ou le Moulin de Brignemont.  
Renseignement : Micheline 01 39  64 23 38 jusqu'au 10.07.06 – 110 € 

• Les amis de Comminges organisent, le 9 août 2006, leur sortie d'été à St Sever de Rustan, Mirande 
etc.…Renseignement : Jacques Verdier 01 45 55 53 82 

• Les Audois à Paris vous convient également le 9 août aux frontières du Pays Catalan avec la visite du 
Château de Salses avec un repas à Bages. 

• Les Ariégeois de Paris vous proposent leur journée estivale : journée découverte du Mas d'Azil et du Carla-
Bayle, agrémentée d'un bon repas le 17 août; Renseignement : Mme SAVOI 01 45 96 04 34 –37 € 

• L'Hérault à Paris organise le 23 août leur sortie d'été au cœur du vignoble de St-Chinian où vous pourrez 
découvrir l'Abbatiale Ste Marie de Quarante, l'Abbaye de Fontcaude autour d'un repas méridional et d'un 
buffet champêtre – 32 € ou 42 € -  
Renseignement : Mme GASTON, 103 rue St-Germain, 78260 Achères 

• Le Gard à Paris vous conduira le jeudi 24 août des Salins du Midi (petit train) à un repas sur la péniche 
Pescalune – Renseignement : Mme SERAFE 06 80 13 38 41 – 36 € 

• Les Gascons de Paris vous invitent à la découverte de Lectoure, le samedi 26.08.06 –  
Renseignement ; M. MASCHELIN 01 45 43 07 03 

 

LIVRES
 
PATRIOTISME ECONOMIQUE, DE LA 
GUERRE A LA PAIX ECONOMIQUE 
OPA hostiles, délocalisations, pillage 
technologique, dumping fiscal et social, 
stabilisation, la guerre économique, guerre 
sans image et sans visage selon tous les 
modes… avec une intensité et une brutalité 

jamais atteintes, le plus souvent 
soigneusement dissimulées. 
Rien n'échappe à Bernard CARAYON, avocat, 
député du Tarn et Maire de Lavaur en même 
temps que spécialiste au Parlement de 
l'intelligence économique – 17,90 € aux 
Editions du Rocher et dans toutes les bonnes 
librairies. 

 



 
 

 

DE VILLE ROSE EN VILLE ROSE 
Frédéric Blanchard, auteur, compositeur, 
interprète, photographe, oui bien sur, mais 
surtout semeur de poésie qu'il chante. Il crée 
un ouvrage écrit à l'objectif où ce parfum de 
poésie vous envahit, vous transporte vers le 
beau, l'humain, l'amour. 

Après VALET DE CŒUR POUR DAME DE 
BRIQUE, consacré à la première ville rose 
"cette tant belle ville d'Albi", Frédéric 
BLANCHARD vous propose BLUES ORANGES 
POUR TOULOUSE, préfacé par Jean-Claude 
BASTOS. Un ouvrage à vivre si vous croyez 
connaître Toulouse, un guide artistique 
réaliste – 45 € aux Editions Régnault.

 
CARNET

 
Entourée de ses enfants et petits enfants, Madame Sarah Breil avait fêté ses 100 ans à l'automne dernier 
dans la forme et la bonne humeur qui la caractérisait. Elle vient de s'éteindre après une vie bien remplie. Que 
sa famille toute entière et son fils Jean, qui a longtemps collaboré à l'Association trouvent ici l'assurance de 
notre sympathie et de nos bien sincères condoléances. 
 
Expatriés 
Marc et Véronique BRIFFAUT et leurs deux enfants Marine et Thomas (nos vendeurs de billets de tombola) se 
sont installés en Espagne du sud. Ils reprennent un restaurant de grillades, viandes et poissons, dans le petit 
village de San Juan de Los Terreros (extrême Nord Est de l'Andalousie) dépendant de la commune de PULPI. 
Le restaurant se nomme "El Cortijo" et se trouve au centre du village. Amis tarnais si, à l'occasion vous veniez 
à passer dans cette région, faites vous connaître et Marc et Véronique vous réserveront le meilleur accueil. 
t 

DISTINCTIONS
 
Le domaine de la Ramaye a été distingué par le Journal Marianne en ces termes. Gaillac un moelleux n'est pas 
coutume, celui-ci, pourtant, pourrait bien le devenir, tant son équilibre est surprenant. Un délice même pour 
les non adeptes des vins liquoreux. Le gaillac de la cuvée "le sous bois de rayssac" est même un petit bijou dans 
son genre. Pour en récolter les raisins, pas moins de 3 passages dans la vigne : un premier tri où l'on récolte les 
raisins murs grain par grain, un deuxième pour vendanger les raisins botrytisés (atteints de pourriture noble) 
et enfin en novembre, on récolte les derniers raisins surmuris. Du grand art pour obtenir ces arômes exquis de 
fruits jaunes, abricots et mirabelles, et de fruits exotiques, mangues et litchis. Le vin est droit et d'une très 
belle pureté. Rare et pas cher. Tél. 05 63 57 06 64 
 

GITES - LOCATIONS
 

Rubrique réservée à nos adhérents 
 
Dans le Tarn à 10 Kms d'Albi et 20 Kms de Cordes, une fermette agréable pour 4 personnes : séjour avec 1 
couchage 140, 1 chambre couchage 140, cuisine équipée, SDB et WC – Juin, septembre 250 €/semaine – Juillet, 
Août 350 € - Tél. HR 06 07 19 81 87 
___________________________________________________________________________________ 

 
  

BULLETIN D’INSCRIPTION 
Concerne la journée tarnaise à Mazamet du 10 août 2006 

A renvoyer impérativement avant le 1er août 2006 avec votre règlement  
 
NOM et Prénom …………………………………………………………… 
Adresse complète ………………………………………………………….. 
……………………………………………………………………………… 
Téléphone …………………………….. 
Nombre de personnes :            x  45 € = 
Ci-joint mon règlement à l’ordre de TARN ET PARIS de : ………….. € 

A renvoyer à : Pierre GALY, Gos de St André – 81250 ST ANDRE 
Tél. Fax 05 63 55 94 47 – Portable 06 80 14 49 09 

 
APPEL A COTISATION 2006 

(Pour ceux qui n'ont pas encore payé leur cotisation) 
 
NOM et Prénom …………………………………………………………… 
Adresse complète. …………………………………………… 
Téléphone …………………………….. 
Prix : Personnes seules 18 € 
 Familles 25 €  
 Syndicats d’initiatives et jeunes de moins de 25 ans 10 € 



 
 

 

 Bienfaiteurs 30 €  (plus si envie…) 

Ci-joint mon règlement à l’ordre de TARN ET PARIS de : ………….. € 
 
A renvoyer à : Anne-Marie BOUSQUET, 53 rue Moslard, 92700 COLOMBES 
 
                                                                                                                                                                                                          Bonnes vacances et rendez vous le 10 août à mazamet       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


